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Recettes salées

@ Cette icone indique que la recette est végétarienne.
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Recettes sucreées
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Fondant au chocolat 4 Personnes ln“n\ll\lw

Ce qu’il faut
a N I
%g?
7 Moitié
plaquette @
Beurre
304, | ﬁ
UnPSUMONS | rablette g -
. Chocolat noir
Farine Sucre
dessert
N AN J
Les étapes
/. 1 N 2 N

/
iy

) = o

\_ AN /
5 h /& A la sortie du four, h
r‘||1?1 si le gateau ne parait pas
e assez cuit, c’est normal.
@ E Laissez le refroidir !
N AN /

18



Salade de fruits
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Biscuit coulant au chocolat
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